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Accademia dell’'Olio(ZATFTI7 -FIL-AUA)IF. BEADERICA) —T A ZFELH>T
ELlehIcEENFT U e,

HR—AFIVFHEEICTANY M EIF—RE AV —TAAMNNOKRLRBRERZEBEITITZ2EHZIT
2THEDHET,

AIS(AZUTFYLITHBR)DEBZDEE . TIVARNTAY—TAMNIDTA AT AV T %2{T501—R%
BEEULTEDET, I—RRE AV—TAMILZEBBU. BRKITZAVF21TLICHR>TVET,

ATV DREFICRIEBERBVWITAVEA) =T AAINTA VIV LAV IZRDICXIENRELTE
FUI RA.HEDICEHBDHDICBR>TW A Y —TAASIILERN . SRESNBOTVET,

Accademia dell’Olio TIZAISO international@BEDHE.BARAICHAF TEAERNICHD
HEAVLAVIOBREZENUNENICERNSZERE IR I XZ2HELTEDET,

DAY AV =T AANXAEDBEWHATIE. EEALBRBUARIZIEICE>T AYUTHREBDX
tZEEITZETTRAE BHAMBOREFTICEMD AN ENBREXILZEKEIEDRIENEKE
5DTY,

O—AR%%aH

Accademia dell’Olio, Italia
1H20H, 3820H, 7H20H, 10A20H




AV—TASIBREDOY 21—

TESAA—O. 7IVRAALF—/ 1y

RFn AV—TDORELRDTT,
MRFOTAVEEENZTNZNOTRIICIRb>TIAVEDELTVWS LS,
AV—TAINBZD"RE L >TRKELHMAZE DD ET,
AYV=TAAINDCEKY - - - ZFS AU =T AL IEHEKDSHD!

ZOHRDOWE RE-HHEOEFD . EK.EK: -+ “B"DNSTEDZAY—TAASIEF BEF NS
TELMDOEYHEEST, EICEIMEW DEDBEDI1—-R"EVNWSDIFTTT,

I/ARNO/Z(TAVER)XELAI VT THRESNBHTWEIA Y —TASIIER, AU—-T
AN ZEARTHRDLDW. ZNZNORIBEDHEEZRBDH D! 257 ZEKOSEMKTIE
BWTL&LDIM?




AV=TALIY LY TI?
Chercosa fa il “Sommetier - dell’Olio”?

Incontri per capire il mondo dell’'olio extravergine di oliva attraverso

apprendimento della tecnica della degustazione e del modo di abbinare al cibo
AY—=TAALIY LV I?
ITVRARIN=I VAU —TAMIERNBEDRREDER., 1YV TFDEXLICEST,

ROEBHBVWEDTY! AY—TANIDBR.TART AT 2B TZDEMBERD, ERLWE S/
ERHBARICIEZZ! FSICXEDREMELTOEBZE>TVNWBDTY!



AISOE®RH XUV Accaddemia dell'olioDESE

1965F 78 AIS(/%U7VLAYIHR)HRIL

1973%F 4B 49V 7HMETESZZT. ERXCBEISD BEZXITZ

2005%F AIS 0EBEZDODH &, Accademia dell'olio BB AU—TAACILYVLYIER
HAEAABITEEZRIR.

2006F T—I)LRTAR-YLAUIT-FYII—3Y (WSA) HRE, AISIKBIIZXAYN—ERKS

2009F HATOAY—TAASIVLAIIEREE %A

2012%F HADAY—THIEZEHICT IS, Olive&Oil Academy% A%, FiZE @
HEI-—RZMRKT 2,
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itaLiaViaggio E%H

(15UT)

-Via dell'oleandro 8 - 51016 Montecatini Terme (PT)

jpcorsi@accademiadellolio.com
info@italiaviaggio.com
www.italiaviaggio.com
www.aisojapan.com

www.jsolio.com

japan line: +81 05058066923
fax: +39 055 3909 8910
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Quindici lezioni di OLIO
15LyRY

Il Corso si articola in quindici lezioni teoriche e pratiche, durante le quali si
degusteranno diversi oli.
A—ZATRIELYRAYDPRTER. ZLTIREEZESDTA Y —TACIIECOVWTEATVEXT,
TARTAVITIERT AT A IER B &LZ70EETT,

Programma> 15 lezioni

7073 4L> 15LYRY:AV=TALINWDTART14>YT

Lezione 1 L’olio nel tempo. Origini e Storia.

LyAx>1 AV—TASIDESE

Lezione 2 Olivocoltura. Tecnica di coltivazione. Clima e terreno

Allevamento a sesti d'impianto. Ciclo vegetativo. Potatura.

Malattie. Raccolta.

LyzR>2 AYV—=TORHBEICOWT - BRIFARICOVWT KERVIHEREICOWT -
ROEREZDEBOHEA - AUV—TOROERYAII - HEFR,INE
[cDW\WT



Lezione 3

LyZxX>3

Lezione 4

LyA>4

Lezione 5

LyA>b

Lezione 6

LyxX>6

Lezione 7

LyA>7

Lezione 8
LvyX>8

Lezione 9
LvyX>9

La Degustazione. Caratteristiche organolettiche.

Analisi sensoriale. Schede di degustazione
TARTAVTIDWT - AU=T AL ORFHPEEN R DO HE
TARTAVITRDENE

Visita al frantoio. Quiz di autoistruzione.
TIVNA(BHA) RY. REREEZFE>TORE

Produzione. Sistemi. Conservazione. Rettificazione.
Imbottigliamento.

EESE - REFE - RNLE

Composizione e analisi chimica. Classificazione

Legislazione. Quiz di autoistruzione.
AY=TAAINDERELMERTICDONWT. AU =T AAIL DD EE.
MEAEFEOEBEDOMLY. WEMEZE>TOEE

Gli oli denocciolati da monocultivar.
BERODHBELCOHSHEBELEAY—TACIL . BE—REOAY—TACIL

Le cultivar. Viaggio attraverso le regioni d’ltalia
A9VT7DEMICEZAY—T REDEWN

Le cultivar del Nord e del Centro Italia.
A5V FZIE/FHOA) —T RiE



Lezione 10 Le cultivar del Sud e delle isole.

LyZx>10 1YIUT7ER/EELAOAY—T RiE

Lezione 11 Le cultivar del mondo. Quiz di autoistruzione a casa.
LyzZ>v11 HROAV-—TRE. BEHEZE->TOEE

Lezione 12 L’olio in cucina. Olio e altri grassi. Tecniche di Cottura.

L’olio giusto per ogni piatto.
LyZA>12 RIBORTOAY—TAAI - AN EZOMDIEEE ICDOWTHAEBES K
RUREBICEDEAY—TACI

Lezione 13 L’olio nella salute. La dieta mediterranea.
LyZx>13 BREAY—TAAI - PBESIITY MDA
EENSRIEAV—=T A

Lezione 14 L’olio nel ristorante. Carta degli oli. Carrello degli oli.

Quiz di autoistruzione.

Lyz>14 LARZYDHRTOAY =T A - AU—TACILIXNDIRE
AY—=TAAINDY—ERAEICDNT.
HEMEZE>TOEE

Lezione 15 Test di verifica di approfondimento.

Pranzo didattico di abbinamento cibo-olio.

LyZx>15 BRER. SHNEBECEDELAV-—TA L ZGRDSBEESR



- HEMEENT

M-

Andreacchio Vincenzo
Andrea Voirgar
Alessandro Catola
Bellini Roberto
Fabrizio Chiti
Damerini Ugo

Delli Roberto
Kameyama Emi
Kojima Ayako
Lombardi Rossella
Marco Marcheschi
Nardoni Piero
Nakajima Yoko
Stefanacci Giuseppe
Socci Luca

Taddei Leonardo

Tesi Enzo

Salvatore di Napoli

Fabio Silvestri
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BERIBELEICOWVWT

I—-ZARTRICERNEARITONET,
ZOREBRICERINIZAICIETAISO internationalZBEAY —TAAILYV LY T 1 OFRENEZS
NEFTAV—TAASIOYVLIIRETENYFINREINET,

MEBRAA—ITITHAIVDNEBILBRIZHENHDET,



HERICDODWT

A—ZETHEIRYLY TERRERRETVNET,

(ANN—HRICREREBSTHE)

CORBICRAKREB-TIBA . RES UL EZN U CEEINZ AT - AL THESRERE

Fo Tl  ABRLEFTTHRALYRAVDEBELTI-XSMEAETT,

BABOHRICELTIEFICHRBIEIHDEEAN . FEEKREULTIZAISO international D& 8
THBDIEDNRETT,

ZOM. 7A0—Fyv7ICEAULTIEBYEERTREBAVEDETIWL,
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AISO internationalBEAY—7ACIYVLYVITO—-R

WHBOEHTHD AKBHETHDAY—T AL
MEBORBRENSTAAT AV EUVWHETRTERRLTWERT,

REICEDAM. ZIRICOEZDBE. TAATAVITIVZvIDBEE.TBRELE,
EVWSVEDDEMICEDWEEZERRNICEVET,

Pt BERETHMLEDLEZIL
HR: 1R SHMEBRHLYY —ZHER

A& 290,000MH

EXIWHE: BEAXCRBRAYUFDOEERITETRAZEBMVNWLLET,
SFMNEELT.30%ZHBLAABLD 2BEURNIC
Kz . BRALAALIDTIYBUAICRHULEFXI,

EITRNAZK: 12%

d—XDEOHEU
BEITABTHLBWEDEEZFMOHEGICID . I-—AREDERZRET S
BENGDEIT . ZDHEIF BEEHRCIEMI—ANITI—ZANDIREZEADEXT,

k&
HEEHSICLDZAHEDEE. FLEFREEMSICIDFr>oEILOHEE. I—XDIRE
HEERDIENTRE TIIREBHICOVWTR. EFBBETCHEKALLI L,
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dI—XAFELICETNDIAB

X X X X

X

O—X¥lE tariffa di corso

EANYIETA AT+ TS borsa e bicchieri

HAFETF+AK materiale in giapponese

ERETARTAVIY—N TART4>Y/—K scheda degustazione
VLAUTIHBRZERER esame
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Q&A

domande risposte

FAISO international> T!?y

AIS(AZUTFYLIIHR)DEBRICEDE. TV EAKAY—T
AANBEXMICERTEIRKILINE U .

T AV—TAANWYLIIOEHEZZLEDIRICTELBEDOMHAD
REIISNTVWETD,

FAccademia dell’'Olio>T?y
HARAYLUIBR HEBTFTFRAMZAWTI-—XRZHEELT
WET, BE3I~4sBhrh2AHVFacLhzHAANCATTE
HERMICHOMENICHMMEN Y F27LE2ZRULET,

TAV—THBEHLLOPLEBERLIFTE, KELK?,
DEFCERTT, AV—TOKREMD, FZICRAHLXULE
FRIEICEENDDDTT, £y BEAIKBEULTHHEEXA
BROANMMVNWTNWZOT, BROULTERBECESE T,

TEBRRIE & AR A
AV—=TAAIY LY THEME. KERBICAYV—TAAILD
EEE REFE EPBIZBVWTREZITVWEI. VAU
TR TERL, ERDE—RTERT Z2EMARISRBREZLER
HEEE DI -RABE5TIETY,
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domande risposte

Q&A

r

FEABADE> TWBD?,
AGYTINFE, AY—TAAUDFE, FTEZEINSTT, K
BEROARBEHEZIADIE. SHEBHDOAH. Z4E. FRROAE
T, ‘EEULWHDOFE"BRARDPBEUCBEETEATHETD,

A —T MBI DELEABRBVWIENHDD?,
AV—=TAANBEAFTITDOY - - - WAWZXZFARIEIWEH
DERBA, ZDHRIBICEENTLATVTPIARA VDD DOHE
ASNTWEITH, BEATHREIF, EFEMEBX TERTVE
T BHNLZEAVSYEY. BRFICON>TWBHMIFHEHD
£9, IRICHIGAERZ AERAY —TAAMINDODEEZE L
HBZEEFE. NENEDIRVCICHEEHINIEHDICKEZDTTY

THRE2E BB D7?
1YU7—HE AETORLBANY M EIF—KBNT

B2IENTELRT, FLFLEBAERBVWEREZZEADN
SBRRELBERDZAV —TAANNERICEDICRAZEE
BIULEL&LSN



BULAHFIR

1. EXEH (KEN)
2. BERlZHEIC, BRLAHGEHULLIE, BHEBEZFTCIHEHKCIETW
3. FHFIFZFILA—-UAEER

E-mail:jpcorsi@accademiadellolio.com
FAX : +81-0368002493

4. HUAHZMEDERICIHEVEIAL

5. FAE(30%)Flcld. —FETOREXZIW

XEBRULAHE 30% 2BEUR/ZEE 15 AUR
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MNEIR

FrrENLIEDOWT
FrUEILBERERODEORGERDET,

Accademia dell'olioEBEFE LD I—AFAEREBME
I—XHEHBBEDO60HA O—ZXRED50%
JI—XFABHEHDO30BFTUE:I—IRE£D100%

XFAEEZELEICLZ2THEDBSEZRE. FHED30%IEVWNBZZBEDIREHLIE A,
XBERHLEICELD, Fr Y EILDOBEACHFERISUCTRUAAI-—ADEEEL T Z2FEDAHE
TY, ZDHE. FrEVIHNEERELT. TOFFEEROI-IARNEE L TERALET,

«d—ZXDEDHEL>
BETABCHELZZAVWEOEZHEEAOHLEICED., I—ROEHEERET ZIHEELHDEIT, IO
BLOBAIF. REXLEMI-—IANDIREEZEDET,

«EBRLUHIE>
KEPKEEORELC T BREIOAVSILADEBRLIVHIEDEBNESNZBENHDEIT. FHT
TAELIZE W,

<EEFRE>
I—Z2HEHPOFMBEROMERBEDERIE. YRR TEHAEWNINRET, FHTEILEIW,

<IRE>
HEZEHSICLZ2THEDESG., FLRBEEBEICLIZ2Fr v EILOBEE. I—XDIRE
EERDENTETT, REBHICOWVWTIE, BRHRF Y TETTHEKLLEI L,
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AIS(A5 U7V LIITHR)

Riconosciuta con decreto del presidente della repubblica in data
6/4/1973 n°539 Socio Fondatore e Membro di Worldwide Sommelier

Association.
AU TFYVLAYIHREFEI973F4B6HIC. 17U FPHANEERTESZERICE T (X6
#£539%).2006FEHKET—ILRTAR- VAT -PYYIT—Y 3V (WSA)BIZZXY/N\—&RD

E 92/

AFVFEMIC220MZ DL E/TY LAY I I-ANHAEENTNET,
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AV —TAACILY L) TERNEBERICOWT

VLOAYIDMBZROIEWSZEF. I—RICSMURKARBICTERZULIEZEZEKULET,
VAUIERSIERICIE. X220 —Ya Yy TARTAV I AV —T AL EBRNYDEHEDE.
I—RDEEZELVWSENZNOT—NICA> THANL TONLEBE I —RICEDENTETT,

FWVAVITHZDEWSZEWF  A—RTFTA LI — B AT vILTARY— ZHPRE
HABRBICRDABEENHD. EVWSTERDTT,

VLAIITEUVTYALAYINYFZEFICDITESHTERICIE . RENICERBZMOTVWILENHDE
T MENBRERSBOMANRINTVWAWARK VAVINYFEHICDIF. VLAY IDOHRSEHhH
FrzElFTEEE A

REIC . ERULOERSNEAY —TACIILOBASIERIPE>TVET,
BUOKRIMMELARNS Y TOANRY P AEEDTB. REMRT/ARANO/ 7 ZZERKBE
XALEBEE EIRXRANEHHW. TOT 2y Y3 F I EEFZDNITH L BERINEINT T,
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